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B.0O.S Ried TREBIEN

Sauvignon blanc 2022
Sudsteiermark DAC

SILBERBERG

ILBE! BERE

Herkunft: Ried Trebien, Sidsteiermark DAC
Boden: Schieferverwitterungsboden mit hohem Feinanteil,
rot eingefarbt

Vinifikation: Spontane Vergarung zu zwei Drittel auf der Maische

, | flr 7 Tage, sanftes abpressen, ein Drittel spontane Vergarung im
SILBERBERG Saft, Ausbau auf der Vollhefe in kleinen Eichenfissern Giber 18
Monate

SAUVIGNON BLANC
B.O.S. | BEST OF SILBERBERG

SUDSTEIERMARK
Charakteristik: Vielschichtiges, nobles Bukett, getrocknete
Krauter, dezent rauchig, wirzig; feiner Schmelz, elegante
Gewilrznoten, feine Sadure, sanfter Druck, komplex,

Grapefruitzesten, lange nachklingend.

Alkohol: 14,0% vol.; Restzucker: 1,8 g/I; Saure: 5,0 g/I

Speisenempfehlung: Rinderfilet, gereifter Kase;

mt;i" teiermark %«%&
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